Unsere Nudeln und Suppenbrihen werden aus vielen Regionalen Produkten hergestellt
und sind frei von Geschmacksverstarkern.

Sie kénnen alle unsere Speisen Togo mitnehmen.
Wir bieten Ihnen gegen eine Pfandgebuhr
Mehrwegbecher an.




HERZLICH WILLKOMMEN IM JEN!

Wir haben JEN gegrundet, um Ihnen die vielfaltige japanische Esskultur hier in Europa
naherzubringen. Unsere Landeskuche zahlt seit 2012 zum immateriellen
UNESCO-Weltkulturerbe.

Wir hoffen, lhnen durch einen neuartigen Gaumengenuss mehr Lebensfreude zu bereiten.

Ein, bei jungen Japanern, sehr beliebtes Gericht sind die »Ramen-Suppen«

Beliebt sind diese wegen ihrer Vielfaltigkeit in der Zusammenstellung und im Geschmack. Obwohl
ihre Vorbereitung kompliziert ist, werden sie wegen des einzigartigen Geschmacks auch in aller
Welt immer beliebter.

Genieflen Sie unsere hausgemachten Ramen-Suppen mit hausgemachten Nudeln.

Wir freuen uns, Sie mit unseren liebevoll zubereiteten, Ramen-Suppen zu verwoéhnen zu kénnen.
Unsere Gerichte sind eine Kombination aus naturlichen regionalen und japanischen Produkten,
wie Gewlrzen,

Sojasofle, MISO, Kombu (eine Algenart) und Shiitake-Pilzen.

Erleben Sie UMAMI - den funften Geschmackssinn!

Was ist MISO?

Mit einer mehr als tausendjahrigen Geschichte ist MISO Japans urspringliches Gewdlrz.
Es enthalt viele Vitamine und reichlich Mineralstoffe. Aus diesem Grund ist MISO in Japan seit
Langem eine wichtige Nahrungsquelle und es gibt bei uns die Redewendung: “Mit MISO braucht
man keinen Arzt”. MISO soll nicht nur far die Gesundheit, sondern auch die Schonheit gut sein.
Mittlerweile werden die wertvollen Eigenschaften von MISO in der ganzen Welt hoch geschatzt.
MISO wird aus Sojabohnen und Weizen hergestellt und gart mindestens ein Jahr lang. Es heif3t,
dass es gesundheitsfordernde Effekte habe und sich positiv bei Diabetes und hohem Cholesterin-
spiegel auswirke. Unsere Ramen-Suppen enthalten original in Japan hergestellte MISO-Arten, die
von uns in einer eigenen, geschmacklich perfekten Mischung eingesetzt werden. Wir winschen
unseren Gasten, auf diese Weise der asiatischen Esskultur naherzukommen und sie zu geniefen.

Unsere original JEN Nudeln

Unsere hausgemachten Nudeln werden aus regionalem Dinkel- und Tapiokamehl herge-
stellt. Dinkelmehl kommt urspringlich aus Agypten, wo das Getreide bereits vor 8.000 Jah-
ren angebaut wurde. Dinkel kann aufgrund seiner harten Schale ohne Pestizide kultiviert wer-
den und eine genetische Modifizierung ist ausgeschlossen. Deshalb wird Dinkelmehl als sehr
bekommlich und nahrstoffreich angesehen. Genielen Sie dieses alteste Getreide Europas.




Bei Ramen handelt es sich um eine Nudelsuppe aus Japan.
Deise ist besonders bei den Jungen Japanern sehr beliebt.
Diese besteht aus Nudeln, Briihe, Tare, Toppings und aromatischen Olen.
Als Ramen werden auch die bekannten Instant Nudelsuppen aus dem Supermarkt genannt.
| Bei uns finden Sie so etwas jedoch nicht! Bei uns erleben Sie hausgemachte authentische Ramen.

Tare

Tare ist die konzentrierte Wirzsauce, die dem
Ramen seinen Hauptgeschmack verleiht
Bei uns haben Sie die Auswahl zischen

Miso (fermentiere Sojabohnen)
leicht fruchtiger und wirziger Geschmack

Shoyu Briithe
wdarziger Sojasoflen Geschmack verfeinert mit
Knoblauch Unsere Standard Ramen (Miso, Tantan, Shoyu)
Tantan konnen Sie mit der hausgemachten authandichen
i cremige Sesam Suppe (scharf) Schweine Bruhe oder unsere Veganen Bruhe
genieflen. |

Die Schweinebrihe wird bei uns aus

Schweineknochen, Suppehuhn, verschiedenes
Gemuse, sowie Konbu und Shiitake Uber Nacht |
gekocht.

Nudeln FUr unsere Special Wantan und Naruto Ramen
| haben wir fur Sie unsere hausgemacht I
Unsere hausgemachten Nudeln werden aus re- Hiuhnerbrihe.
gionalem Dinkel- und Roggenmehl hergestellt.
Auflerdem

i verwenden wir kalt gepresstes Olivenol aus

GRIECHENLAND. Dinkelmehl kommt ursprunglich

aus Agypten, wo das Getreide bereits vor 8.000

Jahren angebaut wurde. Dinkel kann aufgrund

seiner harten Schale

ohne Pestizide kultiviert werden und eine geneti- Toppings

sche Modifizierung ist ausgeschlossen. Deshalb
wird Dinkelmehl als sehr bekédmmlich und nahr- Jede Schale Ramen wird anschlieflen mit lecke-

stoffreich angesehen. GenieRen Sie dieses alteste ren Toppings versehen. Auf der Karte sehen Sie
Getreide Europas. unsere Standard Auswahl.

Auf Wunsch kénnen Sie noch weitere Toppings zu
Ihren Ramen hinzuftgen. I

aromatischen Ole
Zur Auswahl stehen:

Zum Schluss werden Ilhre Ramen mit

aromatischen Olen Chashu (marinieter Schweinenacken), Sous Vide
getoppt. Bei uns bestehen diese aus Knoblauchél, Hahnchenbrust, Sous Vide Entenbrust,
Chilliél, Hihnerfett oder Porreedl. Sojasprossen, Frihlingszwiebeln,
Natirlich alle hausgemacht! Wakame (Seealgen), Ajiatama (mariniertes Ei),
Nun ist es Zeit ihre HeiBen Ramen zu geniefen.  frittiertes Gemuse, Pak Choi, Hackfleisch, Mais,
Erleben Sie UMAMI - Nori, Menma

den funften Geschmackssinn!
Wir winschen Ihnen einen Guten Appetit.




Vorspeisen

Kimichi (sehr scharf) Y W

scharfer marinierter Chinakohl mit Fischsofle Vegan
590 € Reis &
Gyoza eine Portion Reis
Japanische Maultaschen mit einer Hackfleisch und Kohl Bk w
F7Ugl[‘]‘”€9 Edamame =~
' gekochte Sojabohnen
Shumai 5708
Dim Sum mit einer Hackfleisch und Garnelen Fiillung
7950 €
Karaage
mariniertes und frittiertes Hahnchen
71950 €
Teriyaki
gebackenes Hahnchen mit JEN Teriyaki Sofie
7950 €

Y Pilzvaritation 2/

WanTan Teller (scharf)
3 Stk. Wantan aus Hahn-
chen und Garnelen Fullung

frische Pilz-Variation mit frittiertem Tofu,
Enoki-Karaage und Rettich
6,50 €

mit JEI7\I 5S[]pié:ysoﬁe Tofu warm ’@
' frittierter Tofu mit Dashi und Rettich
6,50 €
Wakame Salat*2*4 '@
Japanischer Salat aus Meeresalgen
Yakiniku Hallh
gebratenes, dunn geschnit- @
tenes Rinderfilet mit Gemu- _ Vegan Karaage -~
SEUNGTIEN YalarldioREe marinierter und frittierter Blumenkohl
12,00 € T
Vegan Gyoza
Japanische Maultaschen mit Zwiebel & Kohl
y 7950 €
Lachtartar
Lachs mit hausgemachter
Misosofe
12,00 €

Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte




Miso Ramen
leicht fruchtiger und wiirziger Geschmack - Briihe aus Schwein,
Huhn und Gemiise
inkl. Toppings: Chashu, Hackfleisch, Sojasprossen,
Fruhlingszwiebel, Knoblauch, Bambuss
14,90 €
I oder Spicy 15,90 €

Vegan Miso Ramen
leicht fruchtiger und wiirziger Geschmack - Gemuse Brihe
inkl. Toppings: Sojasprossen, Mais,
frittiertes Gemuse, Salat, Bambuss, frittierte Enoki
14,50 €
Df oder Spicy 15,90 €

SHOYU RAMEN - mit Dinkelnudeln

Shoyu Ramen
wiirziger Sojasofien Geschmack -
Briihe aus Schwein, Huhn und Gemiise
inkl. Toppings: Chashu,
Hahnchenbrust, Sojasprossen,
Fruhlingszwiebel, Bambuss,
Hackfleisch
15,60 €

Wantan Ramen
Briihe aus Huhn
inkl. Toppings: Sojasprossen, Wakame,
Nori, rote Zwiebeln, Karaage,
3 stk. Wantan
17,30 €

Naruto Ramen
inkl. Toppings: Sojasprossen, Wakame,

Vegan Shoyu Ramen
wirziger Sojasofien Geschmack -
Gemiise Briihe.
inkl. Toppings: Sojasprossen,
Wakame, Mais, Nori, Pak Choi,
Sesam, Bambuss, frittierte
Enoki
15,60 €

Nori, rote Zwiebeln, Karaage, Naruto
14,90 €

TANTAN RAMEN -

Tantan Ramen
cremige Sesam Suppe, scharf -
Briihe aus Schwein, Huhn und Gemiise
inkl. Toppings: Hackfleisch,Sojasprossen, Pak Choi
16,50 €

mit Dinkelnudeln

Vegan TanTan Ramen
cremige Sesam Suppe, scharf - Gemiise Briihe
inkl. Toppings: Sojasprossen, Mais,

frittiertes Gemuse, Salat, Sesam
16,50 €

Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte




MIX SOBA MIX SOBA TANTAN MIX SOBA RIND

marinierte Dinkelnudeln mit marinierte Dinkelnudeln mit marinierte Dinkelnudeln mit
leicht suf3er Miso-Sojasofle, cremiger Sesam-Chili Sof3e und einer leicht stBen Sojasofie
Sesam und Porreedl Szechuan Pfeffer Ol
(sehr scharf) 3 I
inkl. Toppings: Chashu, Salat, inkl. Toppings: geschnittenes
Mais, Tomaten, Rostzwiebel, Inkl. Toppings: Hackfleisch, Rinderfilet, Pilzen, Zwiebeln,
Lauchzwiebel, Sojasprossen, Sojasprossen, Tofu und Ontama
Hackfleisch Salat, Lauchzwiebel, Cashewkerne 18,50 €
14,8088 16,50 €
VEGAN MIX SOBA VEGAN MIX SOBA TANTAN
inkl. Toppings: Salat, Mais, inkl. Toppings: Salat, Cashewkerne,
Tomaten, Sojasprosse, Rostzwiebel, Sojasprossen
Rostzwiebel, Vegan Kaarage 16,50 €yw
14,80 €

Zu allen Gerichten kdonnen zusatzlich folgende Toppings bestellt werden.

Extra Portion Ramen Nudeln frittiertes Gemise
eine weitere Portion Ramen Nudeln frittierte Tomate, Zucchini, Brokollie
auf Wunsch dick oder didnn 250 €
200¢€ Parmesan Kase
Frisch geriebener Parmesan Kase
Chashu 190 €
Mariniertes und gebackener
SChW;”;S”nge”- Sous Vide Entenbrust

Sous Vide gegarte Entenbrust, kurz ange
braten und mit Sojasof3e aromatisiert.

Mariniertes Ei 3,50 €
Traditionelles Ramen Ei mit flussigem Kern,
in Sojasofie eingelegt. Frittierte Enoki
250 € panierte und frittierte Enoki
2,00 €
Tofu
panierter und frittierter Tofu
250 €

Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte




(DHallo,

Liebe Gaste,

ich mdchte Ihnen gerne unsere
neue Ramenart

"Tsukemen" vorstellen!

(3Bitte geniessen Sie zuerst nur
die hausgemachten dicken
Nudel ohne Sofe.

(2Kalte Nudeln und warme
SofBBe kommen getrennt!

@Danach tauchen
Sie die Nudeln in die
SoBe und geniessen Sie die

SoBe zusammen mit den Nudeln.

(B)Probieren Sie die Tsukemen

auch mit vieschiedenen Toppings!

Einfach Lecker !!!

®Seien Sie nicht traurig, wenn Sie alle
Nudeln gegessen haben.

Sie kénnen auch die SoBe geniessen!

Sagen Sie daflir den Kellnerin Bescheid,
dass Sie den Rest der

SoBe als Suppe essen mochten,

wir machen es lhnen fertig.




Dip Nudeln

Tsukemen - Der intensive Genuss japanischer Nudeln

Tsukemen ist die herzhafte Alternative zur klassischen Ramen-Suppe -
und ein echter Geheimtipp fur alle, die den puren Geschmack lieben.
Anders als bei Ramen werden hier die dicken, bissfesten Nudeln und die kraftige
Bruhe getrennt serviert. Man taucht die kalten oder lauwarmen Nudeln vor jedem
Bissen in die heille, besonders konzentrierte Dipping-Sofie.
Das Ergebnis: ein intensiver Geschmacksexplosion bei jedem Happen!

Die Bruhe ist reich an Umami, mit Aromen von getrocknetem Fisch, Schwein und
Huhn, verfeinert mit Zitrusnoten (Yuzu).
Getoppt mit zartem Chashu-Schweinebauch, marinierten Eiern und frischem Nori
wird Tsukemen zu einem kulinarischen Erlebnis -
perfekt fur Geniefer, die es kraftig und authentisch mégen.
16,80 €

Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte




Auf Wunsch mit 0,2 Softdrink nach Wahl
(Cola, Apfelsaft, Tafelwasser, Holunderschorle, Rahbarber oder Eistee)................... +2,00 €

l
(1) KARAAGE MENU (auch Vegan erhaltlich)

frittiertes Hahnchen mit hausgemachter Negi Sofle, Reis, Salat, Zitrone
undklgingiSuppe.. S S 0 B W 00 G 14,50 €

(2) TERIYAKI MENU

im Ofen gebackenes Hahnchen mit hausgemachter Teriyaki Sofie, Reis, Salat
BIE Kleiner SUPPE..co...ooooiee e . R 14,50 €

(3) MABO TOFU MENU .
scharfes Schweinehackfleisch mit Tofu, YangJiag Bohnen und hausgemachtem Chili Ol
dazu Reis, hausgemachtes Kimchi und KLeiner SUPPE ......oooovvvvvvcvvvvvvvvvvvvievvvvvsecoiinns 16,90 €

(4) YAMUCHA MENU
Gyoza, Shumai mit JEN Dip Sofe dazu Reis, Salat und kleiner Miso Suppe................ JIE0E

(5) YAKINIKU MENU

diinn geschnittenes Rindfleisch mit hausgemachter Yakiniku Sof3e, Reis, Salat ,‘
I URANAEIMESURPE........cc......ccoooomerrrrrrrrameressssssseeee it gttt S ... 1650€ B

Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte




DESSERTS

Matcha Tiramisu™* Matcha Eis™"*
aus Mascarpone und Sahne Traditionelles japanisches Griintee-Eis
6,50 € 550 €
Tempura Eis™* Azuki Eis™*
Frittiertes Vanille Eis Eis aus Azuki-Bohnen
6,50 € 550 €
Schneeflocken Eis*“g Yuzu Eis™*
(Vegan) Mango Geschmack Eis aus Japanischer Zitrone
6,50 € 550 €

Hausgemachte Taiyaki TAGLICH BEGRENZTE ZAHL
Ein japanisches Geback, in Form eines Fisches.
Gefullt mit suBer roten Bohnenpaste.
Serviert mit Vanille Eis.

(auch Vegan ohne Eis erhaltlich)

6,90 €

Hausgemachter Erdbeer Mochi T™6LIcH BEGRENZTE ZAHL
Mochi mit Anko und frischer Erdbeere. (nur sesional) T
6,50 €

Hausgemachter Matcha Mochi T™6tcH BEGRENZTE ZAHL
Mochi mit Matcha- Maskaponefullung.
6,50 €

Droayaki™
Eine japanische Sli3speise, aus Eierkuchen,
welcher mit einer siiler roten Bohnenpaste gefiillt ist.
Serviert mit Vanille Eis.
6,90 €

Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte




Tafelwasser

mit Kohlensaure 0,21 230€
ohne Kohlensaure 0,21 2,30 €
Mineralwasser

mit Kohlensaure 0,21 (0,4l) 2,90 € (3,50 €)
ohne Kohlensaure 0,21 (0,4l) 2,90 € (3,50 €)
Flasche mit Kohlensaure 0,751 6,50 €
Flasche ohne Kohlensaure 0,751 6,50 €
Hausgemachte Matcha Limonade™

0,2 (0,4l) 3,90 € (6,30 €)
Yuzu Limonade

0,2 (0,4l) 4,40 € (7,10 €)
Calpico

japanisches, erfrischendes Milchgetrank

0,2 (0,4l) 3,90 € (6,30 €)
Sojamilch mit Matcha® 0.2 390 €
Griiner Tee® 0,251 380¢€
Genmai Tee 0,251

gruner Tee mit gerosteten Reis 380€
Oolong Tee 0,251

halb fermentierter griner Tee 380 €
Hoji Tee 0,251

gerosteter griner Tee 380€
Jasmin Tee 0,251 380€
Yuzu Tee 0,251

japanischer Zitronentee 380€
Ingwer Tee 0,25

suBer koreanischer Ingwertee 380 €

Ramune™0.2|

Fritz Kola™" 0,331
Coca Cola™*0,21 (0,4)
Coca Cola Zero™*0,2l
Tonic Wasser 0,21 (0,4l)
Gingerale 0,21 (0,41)

Apfelsaft 0,21 (0,41)
Apfelschorle 0,2 (0,41)
Holunder 0,21 (0,41)
Rhabarbersaft 0,2L (0,41)
Zitronen Eistee 0,21 (0,41)
Fanta-Kola 0,21 (0,41)
Fanta 0,2L (0,41)

Aloe Vera Saft 0,21 (0,4))
Lycheesaft 0,21 (0,41)
Lycheeschorle 0,21 (0,4)

Saft

Orange, Ananas, Cranberry 0,21 (0,41)
Matcha Latte

kalt oder warm

Espresso

Kaffe

Cappuccino

380€
390¢€
3,00 € (5,30 €)
3,00 €(530€)
3,00 € (5,30 €)
3,00 € (5,30 €)

3,00 € (5,30 €)
3,00 € (5,30 €)
3,00 € (530 €)
3,00 € (5,30 €)
3,00 € (5,30 €)
3,50 € (5,30 €)
3,00 €(5,30 €)

3,50 € (6,00 €)
3,00 € (5,30 €)
3,00 € (5,30 €)

3,00 € (5,30 €)

390 €
300 €
300€
4,00 €

Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte



JAPANISCHER REISWEIN

3 verschiedene Sake-Sorten zum Kosten (3x4cl) 9,00 €
Dassai 50 aus der siidlichen Region Japans, fruchtiger Geschmack 100 ml 6,00 €
Kubuta aus der nérdlichen Region Japans, sehr kraftiger Geschmack 100 ml 550 €
Hakkaisan aus der nérdlichen Region Japans, harmonisch trocken 100 ml 580 €
Sake warm 180 ml 6,00 €
JAPANISCHES BIER
Kirin Sapporo
Bier vom Fass 0,251 390 € Bier vom Fass 0,251 390 €
Bier vom Fass 0,51 550 € Bier vom Fass 0,51 550 €
Kirin Radler 0,51 550 €
Asahi Super Dry
Flaschenbier 0,331 420 €
DEUTSCHES BIER
Paulaner Hefeweizen 0.5 520 €
Paulaner Hefeweizen Alkoholfrei 0.5 520 €
Krombacher Pilz 0.5 5,00 €
Krombacher Alkoholfrei 0.5 5,00 €
JAPANISCHE SPIRITUOSEN
Nikka Whisky 2 cl 480 €  Impact Gin 4cl 8,00€
Hibiki Whisky 2 cl 480€  Kuro
Toki Whisky 2 cl 480 €  Japanischer Schnaps aus Siikartoffeln
(25% Vol., 4cl) 4,80 €
Roku Gin Kannako
japanischer Gin mit 6 Gewlirzen (Sakura-Blume, Sakura-  Japanischer Gerstenschnaps
Blatter, Sencha-Tee, Gyokuro-Tee, Sansho-Pfeffer und (25% Vol., 4cl) 480 €
I Yuzu-Schale)
4l 7,00 €
SPIRITUOSEN
Wodka 4 cl 480€  Alpenschnaps Marille 4 cl 4,80 €
Tequila 4 cl 480€  Alpenschnaps Obstler 4 cl 4,80 €
| Jagermeister 4 cl 480€  Alpenschnaps Williams Birne 4 cl 480 €
! Ramazzotti 4 cl 480 €  Alpenschnaps Haselnuss 4 cl 4,80 €
Alpenschnaps Himbeere 4 cl 480 €

| Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte




COCKTAILS

Sekt (aktuelle Sorte auf Nachfrage)
100 ml

Aperol Spritz

100 ml

Yuzu Sparkling

490 €

590 €

Japanischer Zitrus-Sekt (Apperativ)

100 ml

Yuzu Cocktail

Japanischer Roku Gin mit japanischer Zitrone
200ml

Matcha Cocktail

Sake und Japanischer Wodka mit Matcha
200 ml

Matcha Latte Cocktail

Milch, Kahlualikér und Matcha Sirup

280 ml

Calpico Cocktail

200 ml

690 €

790 €

790 €

790 €

790 €

Sake Gin Cocktail

Japanischer Reiswein mit Roku Gin
200 ml

Highball Cocktail

Nikka Whiskey mit Mineralwasser
200ml

Pflaumenwein Soda
Pflaumenwein mit Sprudelwasser
200 ml

Roku Gin Tonic

200 ml

Rum Cola

200 ml

Mit oder Ohne Alkohol

Tropical Sunrise
weiller Rum, Orangensaft, Ananassaft, Limettensaft,
Grenadine 200 ml 790 €
Fruit Punch

Wodka, Orangensaft, Ananassaft, Cranberrysaft,
Limettensaft 200 ml

Citrus Cooler

790 €

Wodka, Zitronensaft, Orangensaft, Soda

200 ml

Red Sunset

Wodka, Cranberrysaft, Orangensaft, Limettensaft
200 ml

Ananas-Spritz

790 €

790 €

weifler Rum, Ananassaft, Limettensaft, Ginger Ale

200 ml 790 €

Caribbean Cooler

weiler Rum, Triple Sec, Ananassaft, Orangensaft
200 ml

Orange Bliss

Triple Sec, Orangensaft, Zitronensaft

200 ml

Mild Mule

Wodka, Ananassaft, Limettensaft, Ginger Ale
200 ml

Summer Tonic

Wodka, Zitronensaft, Orangensaft, Tonic Water
200 ml

Virgin Daiquiri

weifler Rum, Limettensaft

100 ml

Informationen zu Allergenen finden Sie am Ende der Karte

790 €

190 €

190 €

790 €

790 €

190 €

790 €

190 €

790 €

690 €




ALLERGENE HAUPTSPEISEN

JEN Nudeln

Dinkel, Weizen

Miso, Spicy, TanTan Ramen

Sojabohnen, Sesam, Weizen, Fisch, Sardellen
Shoyu Ramen

Sojabohnen, Weizen, Fisch, Sardellen

Vegan Miso, Spicy, Tantan, Shoyu Ramen
Sojabohnen, Sesam, Weizen

Vegan MixSoba Tantan / MixSoba Tantan
Sojabohnen, Sesam, Weizen, Cashew

Vegan MixSoba / MixSoba

Sojabohnen, Sesam, Weizen

MixSoba Rind

Sojabohnen, Sesam, Weizen

Karaage / Vegan Karaage

Soja, kann Spuren von Weizen, Sesam beinhalten
Teriyaki

Soja, kann Spuren von Weizen, Sesam beinhalten
Mabo Tofu

Soja, kann Spuren von Weizen, Sesam beinhalten
Katsu Menu

Sojabohnen, Weizen, Ei

Gyoza / Vegan Gyoza

Sojabohnen, Sesam, Weizen

Shumai

Sojabohnen, Sesam, Weizen, Garnelen, Ei
Kimchi

Sojabohnen, Sesam, Fischsauce

BanBaniji

Sojabohnen, Sesam, Weizen

Edamame

kann Spuren von Weizenenthalten

Wakame Salat

Sesam

Pilzvariation

Sojabohnen kann Spuren von Sesam beinhalten
Tofu Warm

Sojabohnen kann Spuren von Sesam, Weizen beinhalten
Yakiniku

Sojabohnen, Sesam

Lachstartar

Sojabohnen, Sesam

'Saurungsmittel 2Geschmacksverstarker *Koffeinhaltig “Farbstoff SEmulgatoren ¢Stabilisatoren




q
Unsere selbstgemachten Nudeln

sind die einzigen RAMEN-Nudeln

Die Suppen kochen wir aus Dinkel Mehl auf der ganzen

zwel [age lang aus
regionalem Schwein,
Huhn und Fisch.

¢ udeln zu kochen ist
| meine Ledenschafil
| Diefertigen Nudeln

B miissen jetzt aber

/ Mit verschiedenen Toppings
(, konnen wir auf die Wiinsche
der Gaste eingehen!

L =
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JEN - Japanische Ramen-Kiche Folgen Sie japanischer Esskultur auf
Markt 4 - 07743 Jena
Anger 6 - 99084 Erfurt @jen_ramen
Tel. 0361-21345060 @jenRamenkueche
@jenramen
Geschaftsfuhrerin @JEN Ramen

Masami Rudolph /L FL 7 B3
WWW.JEN-RAMEN.DE/ERFURT

Geschaftsadresse
JW Kollegen GmbH Wackenroderstr. 1
07745 Jena

Offnungszeiten
Unsere aktuellen Offnungszeiten finden Sie auf
Google Maps




